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DESSERT
SORBETTO AL LIMONE

con vodka dellʼEtna

CANNOLI DELLE LIPARI

CASSATA SICILIANA 
in tazza ricotta vaccina/pecora canditi

MANDORLA INCANTATA
Il Semifreddo di mandorle su coulis 
di lamponi e crumble di mandorle

ALBA MARINA
La mousse al gelsomino con ganache 
al limone, marmellata di vodka lemon 

dellʼEtna su crumble alle nocciole

PI-SCACCO MATTO “SUMMER”
La mousse al pistacchio, Cioccolato Ruby
composta di mango, cuore di passion fruit 

e croccante al caramello salato

COCCO-DEʼ
Lʻuovo con guscio di cioccolato,

mousse al cocco e lime , 
ganace allʼananas, composta esotica con 
crumble cioccolato, Nido zucchero filato

POMICE
Il guscio di cioccolato bianco,

mousse di Malvasia, composta di fragole e 
lime, con crumble di capperi di Lipari
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     BEVANDE
ACQUA LURISIA 75 CL

CALICE VINO

CALICE METODO CHARMAT

CALICE METODO CLASSICO 

CAFFE/ORZO/GINSENG

             COPERTO
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     VINI DA DESSERT
Kabir Moscato di Pantelleria
Donnafugata

Passito di Pantelleria "Ben Ryé"
Donnafugata

Marsala VECCHIO SAMPERI 
Marco De Bartoli

Bukkuram Padre Della Vigna
Passito di Pantelleria DOC

Bukkuram Sole DʼAgosto
Passito di Pantelleria DOC 

Marsala Oro Superiore Riserva 
1988  semi-secco DOC
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CARNE - CONTORNI

“BRACIAMI” ANCORA
Le braciolette di carne al pistacchio

FRAGRANZE EOLIANE
Le patate al profumo delle eolie 

SICILIA BEDDA
La caponata di melanzane

 17
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SECONDI PIATTI
ALTER EGO

Il filetto di branzino in panure di pinoli, 
uvetta, scorza di agrumi e zafferano

RED PASSION
Gli spiedi di gamberi con panure di rapa 
rossa e lamponi, grigliato su pietra lavica

PIGGHIALU PIGGHIALU PIGGHIALU
Gli involtini di pesce spada all'Eoliana

IL CAVALIERE DEI MARI
I saltimbocca di pesce spada e pistacchi 

ripieni di gamberoni

GEMELLI DIVERSI
Il polpo in doppia cottura, mousse di
zucchine, riduzione di Malvasia delle

Lipari e capperi eoliani canditi

DA VOLAR VIA 
I calamari in doppia cottura, citronette 
alla senape con crumble di mandorle al 

timo limonato e mousse di carote
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Sedano e 
derivati

Presente in pezzi ma pure allʼinterno di 
preparati per zuppe, salse e concentrati 
vegetali.

Senape e 
derivati

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, 
specie nella mostarda

Semi di 
sesamo 
e derivati

Oltre ai semi interi usati per il pane, 
possiamo trovare tracce in alcuni tipi di 
farine.

Anidride solforosa e 
solfiti in concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg o 10 
mg/l espressi come SO2

Usati come conservanti, possiamo trovarli in: 
conserve di prodotti ittici, in cibi sottʼaceto, 
sottʼolio e in salamoia, nelle marmellate, 
nellʼaceto, nei funghi secchi e nelle bibite 
analcoliche e succhi di frutta.

Lupino e 
derivati

Presente ormai in molti cibi vegan, sotto 
forma di arrosti, salamini, farine e similari che 
hanno come base questo legume, ricco di 
proteine.

Molluschi e 
derivati

Canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, 
dattero di mare, fasolaro, garagolo, 
lumachino, cozza, murice, ostrica, patella, 
tartufo di mare, tellina e vongola etc.

Abbattuto
Il pesce destinato ad essere consumato 
crudo o praticamente crudo è stato 
sottoposto a trattamento di bonifica 
preventiva conforme alle prescrizione del 
regolamento CE 853/2004, allegato III, 
sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3

Cereali, grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati e derivati.

Tutti i prodotti composti con uova, anche in parte minima. 
Tra le più comuni: maionese, frittata, emulsionanti, pasta 
allʼuovo, biscotti e torte anche salate, gelati e creme ecc.

Inclusi i derivati, cioè tutti quei prodotti alimentari 
che si compongono di pesce, anche se in piccole 
percentuali.

Snack confezionati, creme e 
condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi.

Latte, tofu, spaghetti, etc.

Yogurt, biscotti e torte, gelato e 
creme varie. Ogni prodotto in cui 
viene usato il latte.

Tutti i prodotti che includono: mandorle, 
nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pecan e del Brasile e Queensland, pistacchi.

Sia quelli marini che dʼacqua 
dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi, paguri e simili.

Glutine 

Crostacei e 
derivati

Uova e 
derivati

Arachidi e 
derivati

Soia e 
derivati

Latte e 
derivati

Frutta a 
guscio e 
derivati

Pesce e 
derivati
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ANTIPASTI

VIOLA BACIA TUTTI
La parmigiana di melanzane

MISERIA E NOBILTÀ
Le acciughe a beccafico 

RAFFAELLO
Il cocktail di gamberoni con sfere 

di melone al cocco

TONNO SUBITO
La tartare di tonno

con pinoli, uvetta e capperi di Salina

AFRODITE
Le capesante, dressing di mandorle, chutney di 

capperi Eoliani e cialda allʼarancia

FUOR DʼACQUA
Il nostro crudo di mare
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PRIMI PIATTI

IN RIVA AL MARE
Gli spaghettoni crudaiola di

gamberi al profumo di limone

MADAMA DORÉ
La carbonara di mare con bottarga di 

muggine e Katsuobushi 

PANACEA DʼAMORE
Il cous cous al limone, pesto di

 pistacchi, capperi e basilico con 
ricciola marinata agli agrumi

SEMPLICITÀ COMPLESSA
Le fettuccine fresche con grano 
saraceno, vongole e zucchine 

allʼarancia 

SEGRETO NASCOSTO
Le chicche con anacardi,

 crostacei e lime
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POCO PICCAN
TE

   

COCKTAILS  12

ETNA GIN TONIC
Profumo aromatico, intenso e deciso con 
spiccate note di ginepro e arancia. Dal 
sapore avvolgente, morbido e persistente

VOLCANO DRY GIN TONIC
Profumi fini e puliti, ampia complessità di 
note floreali, fruttate, erbe aromatiche che 
rendono questo Gin delizioso al naso, con 
un finale minerale del ginepro etneo

U' FICU GIN
Il ginepro è penetrante, morbido grazie 
alla dolcezza del melograno, agrumi e  
erbe della macchia mediterranea. 
Inconfondibile la nota di fico d'India 

VOLCANO ROSÉ DRY GIN TONIC
Al naso è intenso, complesso con note 
importanti di arancia amara e finocchietto 
selvatico, il finale è caratterizzato dalle 
note di vinacce di Etna Rosso

PANAREA SUNSET GIN TONIC
Il profilo olfattivo è fragrante, con note di 
erbe officinali, ginepro, mirto, aromi di 
limone, pompelmo e pesca bianca, 
sfumature balsamiche di menta e una 
caratteristica nota di basilico

LIQUORI

L I S T A   A L L E R G E N I

PISTACCHINO / MANDORLINO / LIMONCELLO / MANDARELLO /  FINOCCHIELLO
AMACARDO RED / BLACK / ARANCIA AMARA / INDIANELLO / BERGAMOTTO 
CHINOTTO / LIQUIRIZIA/ Grappa Dell'Etna / Nero d'Avola /Cerasuolo / Zibibbo Giovi

Acquavite di ciliegie/ mele / pesche dell'Etna Giovi Ortica e limone Giovi                                
Mille e una Notte Donnafugata/ Ben Ryè “passito di Pantelleria” Donnafugata  
Berta oltre il Vallo invecchiata nel Single Malt/ Berta oltre il Dilidia invecchiata nel Barrique Marsala

 10    
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